_& —— Kobietq BYC z dnia 09.12.2016

Do wysmarowanego mastem naczynia zaroodpornego uktadamy jabtka pokrojone w ésemki. Nastepnie
posypujemy mielonym kardamonem, cynamonem i posypujemy ptatkami migdatowymi. Mozna skropic delikatnie
Amaretto. Cato$¢ zalewamy ubitym na sztywno koglem-moglem ,waniliq oraz dwiema tyzkami maki tortowe;.
Pieczemy w temp. 180 stopni 25 minut z termo-obiegiem. Zycze smacznego Jolanta L. Wréblewska

Idq éwiefu

Czas Adwentu to czas wyczekiwania na najpiekniejsze Swieta - Swieta petne mitosci i ciepta rodzinnego.
Dekorujemy dom, ogrdd i przygotowujemy swiateczne smakotyki. Dominuje tradycyjna polska kuchnialll Panie
Z naszego kota postanowity przygotowaé wigilijne potrawy w naszym GOK-u. Podzielity$my sie na cztery grupy
i kazda z grup serwowata przyrzadzone przez siebie dania. Byt barszczyk z kiszonych burakow, paszteciki

z pieczarkami, pierogi z kapustaq i grzybami, $ledziki na rézne sposoby, ryba po grecku no i oczywiscie
wspaniate wypieki. Makowiec i pierniki. Nastepnie zasiadtySmy do odswietnie udekorowanego stotu i wspélnie
degustowatysmy wigilijne potrawy, Wspominaty$my rodzinny dom i panujace w nim tradycje $wiateczne.

Nie zabrakto domowych nalewek. Spiewatysmy koledy w oczekiwaniu na "gwiazdora".

Byto bardzo mito, kolorowo i $wigtecznie.

Sympatykom naszej strony sktadamy zyczenia $wigteczne i noworoczne!

Kolejne spotkanie 27.01.2017 godz. 17.00
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